2009-2010




Estimados Novios, damos la mas cordial bienvenida a Don Rodrigo
Restaurant , Salén de Matrimonios , Departamento de Eventos y Catering.

Pasamos a detallar Propuesta gastrondmica para Matrimonios 2009-
2010, con decoraciones especiales y una innovacién en iluminacion de
espacios con la nueva tecnologia Led vy fibra optica , Presentaciones de
Céctel en piscina iluminada en 10 colores , para un efecto de Gala
inolvidable.

Los menus a continuacion expresados, cuentan todos , con servicio
de Matrimonios Completo( todo incluido ) con un minimo de 100 personas
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Matrimonio Silver

Bienvenida y Cocktail

3Tapaditos y 4 Canapes por persona , Champagne nacional
Pisco Sour
Jamoén de Pierna con Fruta
Brochetas de camarén iluminadas
Quesillo con Aji Verde

Mousse de Salmdén Ahumado con
Alcaparras

Pavo con Almendras
Choclitos de Céctel con Aceitunas .



Entrada ; Copa Reina de ave.

Plato fondo : Pollo con Salsa de Champifiones.
Acompanamiento : Arroz al Curry.

Liquidos a la Mesa : jugo natural .

Servicio
Incorporado_______________________________

® Vino 1 botella cada 5 personas -—Decoracion Completa Interior y
exterior estilo Viena- Bar abierto nacional - Cierre Absoluto del
Local —horario nocturno desde 21 horas hasta las 4 de la Mafana-
Torta de novios.

Matrimonio Golden

Bienvenida y Cocktail

6 Tapaditos y 6 Canapes por persona, Champagne nacional.
Pisco Sour



Jugo natural dos sabores.

Jamén de Pierna con Fruta
Brochetas de camaron iluminadas
Esparragos con Pimiento

Quesillo con Aji Verde

Mousse de Salmén Ahumado con
Alcaparras

Pavo con Almendras

Choclitos de Coctel con Aceitunas .

Cena de

Gala__________________ oo
Aperitivo : Pisco Sour al Ron

Entrada ; Copa Reina al Camaron ecuatoriano.
Plato fondo : Plateada de Res al Champifion.
Acompanamiento ; Arroz Arabe al Azafran.

Liquidos a la Mesa : jugo natural .

Servicio
Incorporado_______________________________

® Vino 1 botella cada 5 personas -—Decoracion Completa Interior y
exterior estilo Viena- Bar abierto nacional - Cierre Absoluto del
Local -horario nocturno desde 21 horas hasta las 4 de la Manana-
Torta de novios.




Matrimonio Premium

Bienvenida y Cocktail

6 Tapaditos y 6 Canapes por persona, Champagne nacional.
Pisco Sour
Jugo natural dos sabores.
Kir royal.
Jamoén de Pierna con Fruta
Esparragos con Pimiento
Quesillo con Aji Verde
Mousse de Salmén Ahumado con
Alcaparras
Pavo con Almendras
Choclitos de Coctel con Aceitunas .

Cena de

OF: | -
Entrada ; Copa Reina al palmito.

Plato fondo : Lomo al Camarén

Acompafiamiento ; Arroz Arabe al Azafran y ostiones

Liquidos a la Mesa : jugo natural .



Servicio
Incorporado

® Vino 1 botella cada 5 personas --Decoracion Completa Interior y
exterior estilo Viena- Bar abierto nacional - Cierre Absoluto del

Local —horario nocturno desde 21 horas hasta las 4 de la Manana-
Torta de novios.

Matrimonio Vip

Bienvenida y Cocktail

6 Tapaditos y 10 Canapes por persona, Champagne Importado.
Pisco Sour

Jugo natural dos sabores , Kir royal y
vainas al baileys.

Vol-Au-Vent de champinones

Chupe de mariscos gratinado
Kebbab de pollo al curry



Lomitos de Congrio con Sésamo

Tostado
Pinchos de Res en Crema de Roquefort

Cena de
Galae____________________ oo
Aperitivo : vino rose.
Entrada ; Jamédn serrano con caviar de
berengenas.
Plato fondo ; Filete de Res gratinado en queso
cabra.
Acompanamiento ; Pure de arvegas con crocante de
tocino.
Liquidos a la Mesa : jugo natural , agua mineral ,
bebidas.
Servicio
Incorporado_______________________________

® Vino 1 botella cada 5 personas -—Decoracion Completa Interior y
exterior estilo Viena- Bar abierto nacional - Cierre Absoluto del
Local -horario nocturno desde 21 horas hasta las 4 de la Manana-
Torta de novios.

Matrimonio Super Vip




Bienvenida y Cocktail

6 Tapaditos y 10 Canapes por persona, Champagne Importado.
Pisco Sour
Jugo natural dos sabores , Kir royal y
vainas al baileys.
Vol-Au-Vent de champinones
Chupe de mariscos gratinado
Kebbab de pollo al curry
Lomitos de Congrio con Sésamo

Tostado

Pinchos de Res en Crema de Roquefort
Cena de
Gala__________________ o
Aperitivo : vino rose.
Entrada : Jamén serrano con caviar de
berengenas.
Plato fondo : Filete de Res gratinado en queso cabra
con

Locos y machas

Acompanamiento : Pure de arvegas con crocante de
tocino.
Liquidos a la Mesa : jugo natural , agua mineral ,

bebidas.



Servicio
Incorporado

® Vino 1 botella cada 5 personas --Decoracion Completa Interior y
exterior estilo Viena-buffet de postres - buffet de vinos - buffett de
quesos- Bar abierto internacional vip - Cierre Absoluto del Local -
horario nocturno desde 21 horas hasta las 4 de la Manana-Torta de
novios.

Complementos de Matrimonio

Buffet de Quesos

Buffet de quesos nacionales maduros , Edam , gruyere , chanco, cabray
roqueford salsas especiales al vino carmenere , al ciboullette y de ron.

Buffet de Postres

surtido de frutas de la estacion con 6 tortas a eleccién y dos cascadas de
chocolate blanco y amargo dulce o suizo.



Buffet de Mariscos

Cascada de hielo en forma de cisne con mariscos ; ostiones , camarones
ecuatorianos , patas de jaiva , machas , surtido de ostras y champagne .

Bar abierto

Bar abierto nacional . pisco capel 35°, Ron Mitjans ,
bebidas.

Bar abierto internacional : Alto del Carmen , Sierra Morena , Bebidas y
jugos.

Bar abierto vip : Alto del Carmen , Ron Cacique , cervezas , vinos ,
jugos.

Bar abierto super vip : Alto del Carmen , Ron cacique , cervezas , vinos ,

vodka absolut, whisky Jhonny Walker , jugos naturales.

Valores v Precios.




Matrimonio Silver : $ 18.900.- por persona.

Matrimonio Golden : $ 22.500.- por persona.
Matrimonio Premium : $ 28500.- por persona.
Matrimonio vip : $ 34.000.- por persona.

Matrimonio Super Vip : $ 44.000.- por persona.

Buffet de quesos : $ 12800 por persona.
Buffet de Postres : $ 5900 por persona.
Buffet de Mariscos : $ 8500 por persona.

Para cualquier consulta a su entera disposicién www.donrodrigo.cl , 8712079 -89723489



http://www.donrodrigo.cl/�

